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Pe音fekte M軸chschau軸

- 6 induk亡ions-Milchauischaumer im fesL

Ein wundervoIl-locke「e口eicht viskoser MiIchschaum verleiht

jedem Espresso etwas Besonderes - nicht ohne Grund z告hlen

Cappuccho, F略t M7ife und Lai胎ル胎cch属to zu den we看tweit

be看iebtesten Espressospezialit急ten, Die eriesene Kombination

aus nuancenreichem Espresso und weichem, das Aromenspek-

trum abrundendem MiIchschaum kam die Menschen schon seit

Vieien Jahrzehnten verzUcken, Fur ali diejenigen, die ih「e Milch

nicht in muhsamer A巾und Weise mit der Damp伽se cou-

Chaめre) ihrer Espressomaschine oder per Hand schaumen

WO看Ien, emPfehIen sich eiektrische Milchaufsch各umer: Diese

Zaube「n aus Milch - und ubrigens auch aus pfIanzIichem Mjl-

Chersatz, Wie bspw, SojamiIch - in ein paar Minuten herrIjchen

Miichschaum, Das E丁M TESTMAGAZIN hat 6 verschiedene

Milchaufsch負umer (Induktion) gepruft,

§chne音書es話細h雪tzeれ

mi=ndukt雪on

M ilch au鳥chaumer b e stechen

mit einer Handvoll verschiedener

Funktionen: Mit ihnen lasst sich

die Milch nicht nur heiB oder kalt

SChaumen; nein, Sie k6nnen die

Milch auch nur erwirmen - Ohne

Sie wahrenddessen in Milchschaum

Zu VerWandeln. Mit vielen Model-

len lasst sich in Minutenschnelle

auBerdem erlesene Trinkschokola-

de zubereiten; hierzu lasst sich eine

Schokolade nach Wahl zur Hand

nehmen. Um die Milch sch為umen

Zu k6nnen, ist das Behaltnis mit

einem R廿hrelement zu versehen -

dieses RIlhrelement dreht sich dank

SPeZie11er LechnoIogie (Induktion)

Sehr schnell. Durch die Trennung

VOn R心hrelement einerseits und

Stromquelle andererseits k6nnen

die Behalter, die蘭origens meistens

aus Edelstahl bestehen, besonders

leicht gereinigt werden. In den

meisten F為llen k6nnen der Behalter

und der Quirl auch in die Spulma-

SChine wandem - das spart Arbeit

und Zeit. Die Behalter sind, um Sie

mit Strom zu speisen, SChlicht in ih-

ren Sockel einzusetzen.

‖冒cIlt jede Milch

Sc脆um置gle冒ch g血

Beim Milchschaumen wird die

Milch mit Luft durchmischt. Die Ei_

WeiIie und Fetts為uren in der Milch

bilden - VOr allem, Wenn Sie wahr-

renddessen erhitzt werden - SPe-

Zie11e Strukturen, Welche die Luft

einschlieBen; SO entStehende Hun-

derte kleiner Blaschen in der Milch.

Daher spielen der EiweiI}-　und

der Fettanteil der Milch auch eine

SOIch wesentliche Rolle. Einerlei,

Ob der Milchschaum nun aus nor_

maler Milch oder aus p皿anzlichem

Milchersatz, Wie bspw Cashew-,

Mandel- Oder SQjamilch, Zuberei-

tet werden so11: Die Milch bzw der

」
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Milchersatz muss kalt sein. Denn

nur dann bleibt ausreichend Zeit,

um die Milch zu schaumen, bevor

sie schlieBlich zu heiB wird und die

in ihr enthaltenen EiweiBstruktu-

ren denaturieren. VVer Tiermilch

SChaumen will, kann an sich so-

wohl Frischmilch als auch haltbare

Milch (H-Milch) verwenden. Aber:

Frischmilch lasst meistens auch ei-

nen ansprechenderen Milchschaum

entstehen. Milch mit maBvo11em

Fettanteil (bis l,5 %) lasst sich eben-

SO leicht wie Vollmilch (ab 3,5%)

SChaumen; VOn ihr wird allerdings

nicht so viel Geschmack in den Es-

PreSSO Oder Kakao getragen. Bei

Milchersatzprodukten empfiehlt

es sich, nur SOIche mit einem Ei-

weiBanteil von mindestens　3,3%

P「axis & C○○ - im DetaiI

Zu Verarbeiten; anSOnSten kann der

Milchschaum nicht wirklich stabil

werden. Ubrigens: Mittlerweile sind

auch viele Milchersatzprodukte im

Handel erhaltlich, die speziell zum

Herstellen von Milch(ersatz)schaum

entwickelt worden sind; Viele von

ihnen enthalten auch einen diese

Besonderheit hervorhebenden Na-

menszusatz, Wie bspw Baγista, Ba-

γista Edition o.託.

D冒e richtige Koms雪s霊enz

Auch wenn sich ein starrer

Milchschaum wundervoll in die

H6he ziehen ldsst, Ziehen Baristas

einen cremigen Milchschaum vor:

Milchschaum so11te in seiner Kon-

Sistenz an nur leicht geschlagene

Sahne erinnem. Mit soIch einem

Milchschaum lassen sich C呼puc-

Cino und Co.廿brigens auch ktinst-

lerisch anreichem - bspw mit stili-

Sierten Herzen usw (Latte Aγt). Wir

haben in diesem Test 6 verschie-

dene elektrische Milchau鳥chau-

mer (mit InduktionstechnoIogie)

gepr咄; Wahrenddessen haben wir

mit ihnen verschiedene Milch- und

Milchersatzprodukte, Wie bspw

Mandel- und SQjamilch, vera心eitet

und den zubereiteten Milch- bzw

Milchersatzschaum ein jedes Mal

von a11 unseren Testerinnen und

Tごstem benoten lassen. Die Modelle

Selbst wurden ankn巾fend an ihre

Handhabung, ihr Funktionsspek-

trum und die von ihnen wahrend

des Betriebs vermittelte Sicherheit

bewertet ,

MiIch ist nicht g音eich M雪lch

- (KL/hJM伍ohsorfen wh Ube応侮k -

Milch ist nicht gleich Milch - die-

se Erkenntnis lasst sich schon aus

einem Blick in die Regale eines Su-

Pemarktes sch6pfin. Mittlerweile
lasst sich aus einem enormen Spek-

trum an Milchsorten mit verschie-

denen, mal mehr und mal minder

erhe11enden Namen wahlen, die sich

nicht nur durch die jeweiligen Fett-

anteile unterscheiden, SOndem auch

durch die Haltungs- Futterungs-

gepflogenheiten. Auch wenn Mil-
Chersatzprodukte, Wie Mandel- und

Sojamilch, in j廿ngerer Zeit beliebter

Werden: Im letzten Jahr (2018) wur-

den pro Person noch immer 51,5kg

Kuhm ilch verbraucht. 1

Haltbare Milch (H-Milch) wird

W託hrend der Herstellung auf 135 bis

150OC erhitzt. Hierdurch werden

Mikroorganismen, al)er auCh tem-

PeraturemPfindliche Vitamine, Wie

bspw Vitamin Bl und Vitamin C,

zerst6rt. Danach ist H-Milch mona-

telang haltbar. Frischmilch wird nur

ETM TESTMAGAZIN O6/2019

auf72 bis 75 OC e血itzt (PaSteuγisieγD

und muss anschlieBend bei maxi-

ma1 8 OC gelagert werden. In j廿ngerer

Zeit wird eine haltbarere Form der

Frischmilch immer beliebter (ESL-

Milch). Sie wird wahrend der Her-

Stellung kurzzeitig auf eine Lempe-

ratur von 127OC erhitzt oder durch

Filtrationsmetho den herge stellt.

Auch diese Milch muss bei maxi-

ma1 8 OC gelagert werden. W狐rend

Frischmilch nach 5 bis 7嶋gen (の

und H-Milch nach 3 bis 6 Monaten

(O) verdirbt, Siedelt sich ESL-Milch

in puncto Haltbarkeit dazwischen

an: Sie halt 12 bis 21 Thge (の

H- und Frischmilch ist als Voll-

milch mit natiirlichem Fettanteil

(tlber 3,5 %), als Vollmilch (3,5 %), als

fettarme Milch (1,5 bis l,8 %) und als

Magermilch (unter O,5 %) erhaltlich.

Neben Milch aus konventio-

neller Haltung ist au宣lerdem Bio-,

Heu- und Wreidemilch im Handel.

Der Name W臼idemilch ist nicht ge-

SetZlich geregelt: Die Molkereien

und der Handel bestimmen selbst,

Ob und wie die Weidehaltung ver-

wirklicht wird. Anders verhalt es

sich bei Heumilch: Milch kann nur

dann rechtmal;ig als Heumilch ver-

trieben werden, Wenn die Ktihe ihre

Nahrung aus natdrlichen Quellen

SCh6pfen: Frische Graser im Som-

mer und Heu im Winter.

Fdr Biomilch sind europarecht-

1ich geregelte Tierhaltungsstan-

dards einzuhalten; auI;erdem ist

jede Art von Gentechnik auBen vor

zu lassen.

Menschen mit Laktoseintoleranz

k6nnen Milch ohne Laktoseanteil er-

werben; diese wird wahrend der Her-

Ste11ung schon mit dem Enzym Lak-

tase durchmischt; und dieses spaltet

die in der Milch enthaltene Laktose.
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P看axis & Co。 - im Detail

De「 M冒8chaufschaume「

- Au施)au und斤ノnk打on -

In den Korpus des Milchauf-

SCh餌mers ist der - regelma13ig

aus Edelstahl bestehende - Be-

halter einzusetzen. Dieser ist

mit einem Gri任O versehen,

der einen sicheren Grip ver-

mitteln und sich wahrend des

Betriebs nicht in erheblichem

Ma宣;e erwarmen sollte. Da er

bei den meisten Modellen aus

Kunststo任besteht, Stellt sich

hier nur selten ein (Sicherheits-)

Problem. Alle in unserem Test

vertretenen Modelle arbeiten

mit Induktion O, um die Milch

oder den Milchersatz zu erwar-

men und zu schaumen, Diese

Ttchnik bietet zwei Vorteile:

Zum einen wird die Milch bzw

der Milchersatz sehr schnell er-

hitzt; Zum anderen sind der An-

trieb und das Rtihrelement @

mechanisch nicht direkt mitei-

nander verbunden, SOdass die

Behalter besonders leicht gerei-

nigt werden k6nnen; die meis-

ten von ihnen sind同rige

SPulmaschinengeeignet. Bedi

nen lassen sich die Modelle n

einer oder mehreren Tbsten O

Wurde jeder Funktion eine ei-

gene Taste gegeben, geStalte

Sich die Handhabung besonders

leichtg為ngig. Viele der im Tes

vertretenen Modelle bieten a

lerdings nur eine einzelne Tas

dann muss man durch wied(

holten Tastendruck die einze

nen Funktionen nacheinan

durchbl証tem. Das jeweils

ausgew祖lte Programm wir

dabei meistens dber eine LE

angezeigt. Viele Modelle pun

ten auI3erdem mit Kabel- und

R廿h rein satz- Fachem.
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Ausstattung: Der Design Milk &

Chocolate Advanced Milchauf_

schaumer von Gastroback ist ohne

Fehl und Tbdel verarbeitet. Mit ihm

lasst sich sowohl hei]3er als auch kal_

ter Milchschaum herstellen; auCh

heiBe Milch und Schokolade, je und

je ohne Milchschaum, kann man mit
ihm zubereiten. Im Edelstahlbehal-

ter sind Striche vorhanden, Welche

die minimalen und die maximalen

Fullh6hen ausweisen - abhingig da-

VOn, Ob man Milch schaumen oder

nur erwarmen will. Zum Zubeh6r

Zahlt neben der Milchschaumspirale

auch ein Element, mit dem sich hei-

Be Schokolade zubereiten lasst.

Handhabung: Mit diesen Model1

1assen sich in einem Ma1 220 bis 300 ml

Milch schaumen. Soll die Milch nur

erwarmt werden, kann man mit bis

Zu 600ml vo血iebnehmen. F甘r hei-

Be Milch und Milchschaum ist vor_

ab die Milchschaumspirale allein in

den Behalter einzusetzen; Wi11 man

aber heiBe Schokolade herstellen, SO

muss die Milchschaumspirale noch

mit dem schon oben angesprochenen

Spezialelement ve血unden werden -

hierzu muss man vermehrt Druck

ausめen. Das Spezialelement kann

leider nicht am Ger証selbst verstaut

werden. Die vier beleuchteten Tdsten

sind leicht erreichbar an der Vorder_

ETM TESTMAGAZiN O6/2019

FHr c「emigsten M冒ichschaum

seite des
gelegen - an一

ders als bei den anderen in diesem

Test vertretenen Modellen lasst sich

der Betrieb hier mit einem Druck der

Stop十aste anhalten. Mit Beendigung

des Betriebs wird ein Signalton mit

maxima1 60,O dB(A) ausgegeben; der

Behalter l誌st sich an dem bequemen

Handteil vom Sockel abheben und

kann anschlieI3end in der Spdlma-

SChine gereinigt werden. Dank der

Tu11e wird der Milchschaum auch

PraZise (tropfenfrei) aus- bzw einge-

gOSSen・

Miichschaum: Der Milchschaum

Wird mit dem Modell ein jedes Mal

Sehr viskos und筒nporig. Dabei er-

h6ht sich das Volumen vor allem bei

haltbarer Vollmilch deutlich. Man_

delmilch lieB sich leider nicht in ex-

Zellenter Art und Weise schaumen;

der Sojamilchschaum allerdings

stand dem Tiermilchschaum nicht

in wahmehmbarem MaBe nach.

Der Milchschaum ist nach l:19min

(のzubereitet und hat dann eine

Lemperatur von 67,6 OC (O).

Sicherheit: Das Modell steht sta_

bil und bietet einen Uberhitzungs-

schutz. Das Handteil bleibt wah_

rend des Betriebs k心hl (maxima1

22,1 OC); der Behalter erwarmt sich

auf maxima1 36,O OC.

十Sehr guter Milchschaum mermilch,Sojamilch), SChaumt sehr schneli

Miichschaum　　　　〇〇〇〇鯨

Handhabung　　　　|〇〇〇艦

Aussta軸ung　　　　〇〇〇〇鵬

Siche「heit　　　　　〇 〇 〇 〇 〇
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Aussta軸ung: Der M組chsch如-

mer Hot & Cold von Jura ist ordent-

1ich verarbeitet. Mit ihm ldsst sich

Milch wahlweise schaumen oder

auch nur erw拒men; dies ist von

dem jeweiligen Einsatz abhingig. Im

Edelstahlbehalter sind drei Fdllstan_

de markiert worden: Die minimale

Fullh6he zum einen und die maxi_

malen Fullh6hen zum anderen; an-

k血pfend daran, Ob man nun Milch

SChaumen oder nur erwatmen will.

軸an伽abung: Der Milchsch如-

mer Hot & Cold kann Milch ab

lOOml schaumen. Maxima1 340ml

lassen sich in einem Mal verarbei-

ten. Die verschiedenen Rdhreinsat_

Ze lassen sich problemlos mit dem

Behaltnis verkn呼fen. Vinn im-

mer man einen der Einsatze nicht

braucht, kann man ihn am FuI3e des

Sockels verstauen. An der Vordersei_

te des Sockels ist eine Taste gelegen,

mit der sich das Gerat ein-lausschal-

ten lasst; auBerdem kann zwischen

den einzelnen Funktionen hin- und

hergesprungen werden. So sind hier

drei Funktionen an-/auswahlbar:

kalte(r) Milch(schaum), Warme(う

Milch(schaum) und sehr warme(う

Milch(schaum). Die Symbole, Welche

die einzelnen Funktionen darstellen,

Werden von einer blauen (kalt) bzw

roten twarm und sehr warm) LED

Mit Gummimante漢

beleuchtet. Bei Beendigung des Be-

triebs wird von diesem Modell leider

kein Signalton ausgegeben. An dem

Behalter ist kein Handteil vorhan_

den; Vielmehr kleidet sich der Behal-

ter selbst in einen Gummimantel.

Der Milchschaum kann tlber den

Rand des Behalters prazise (trop-

fenfrei) aus- bzw eingegossen wer-

den. Die einzelnen Teile des Modells

SO11ten nicht in die Spulmaschine

Wandem; Sie k6men allerdings per

Hand problemlos gereinigt werden.

Milchschaum: Mit diesem Mo_

dell lasst sich die Milch wunderbar

SChaumen: Der Milchschaum wird

ein jedes Mal cremig und feinporig.

Nur mit der Mandelmilch lieI} sich

kein ansprechender Schaum her-

Stellen; auS ihr ist leider immer nur

grobporiger Schaum entstanden. So-

jamilch wiederum lieB sich ebenso

Pr証htig schinmen wie Tiemilch.

Die Milch ist innerhalb von 3:28 min

(のzu sch差umen und erreicht hier

eine耽mperatur von 84,5OC (⑦, un-

ter Wahl der Option: Sehr warm).

S冒cherhe弛Das Gerat steht wah_

rend des Betriebs sicher und bietet

auBerdem einen Uberhitzungs-

schutz. Trotz des Gummimantels er-

W為rmt Sich das Handteil bis zu einer

耽mperatur von maxima1 43,6 OC ,

十

MiIchschaum　　　　〇〇〇〇暇 

Handhabung　　　　〇〇〇〇鵬 

Ausstattung　　　　〇〇〇〇〇 

Sicherheit　　　　　〇〇〇〇鵬 

Der Behalter bietet keln Handteii, SOnde「n (nur)

einen einen Mantel aus leicht rauem Gumm主

dieser bietet ausreichend Grip.
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Aussta皿ngこDer Lono Milk &

Choc von WMF ist exzellent verar-

beitet. Mit ihm k6nnen sowohl kal-

ter und heiI;er Milchschaum als auch

heiBe Milch und Trinkschokolade

zubereitet werden. Der Edelstahlbe-

halter ist innen markiert und weist

die minimalen und maximalen F廿ll-

h6hen aus, ankn巾fend zum einen

an Milchschaum und zum anderen

an heil!e Milch. Das Modell kommt

mit einem speziellen Einsatz, um

Trinkschokolade herzustellen.

Handhab皿g: Das Modell kann

mit mindestens 150ml Milch be-

trieben werden. Je nachdem, Ob

Milch nur erhitzt oder in Milch-

SChaum verwandelt werden soll,

k6nnen in einem Ma1 500　bzw

350ml Milch verarbeitet werden.

Die Milchschaumspirale ist prob-

1emlos in den Behalter einzusetzen

und kann, Wenn Trinkschokolade

Zubereitet werden soll, nOCh mit

dem Spezialeinsatz verkn巾ft wer-

den. Dieser ist recht schwergingig

wieder abzu16sen; er kann auf;er-

dem nicht am Gerat selbst verstaut

werden. Bedient wird das Modell

めer eine einzelne Taste, die - leicht

erreichbar - an der Vorderseite des

Sockels gelegen ist. Der Tastendruck

ist leichtg糾gig; mit jedem weiteren

Tastendruck lasst sich zwischen den

verschiedenen Funktionen wahlen.

Eine deutlich erkennbare weiBe LED

ETM TESTMAGAZiN O6/2019

F曲「 voIumin6sen Mi看chschaum

beleuchtet die jew℃ilige Funktion.

Nach der Beendigung des Betriebs,

bei der ein maxima1 58,1 dB(A) lau-

ter Signalton ausgegeben wird, lasst

sich der Behalter leicht vom Sockel

abheben und der Inhalt dank der

Tdlle prazise (tropfenfrei) aus-/ein-

schenken. An mehreren Stellen im

Behalter backt ein jedes Mal Milch

an; diese Stellen k6nnen nur mit

M心he wieder gereinigt werden.

Mi!chschaum: Dieses Modell

ste11t den Milchschaum in l:33 min

(のher und erzielt normalerweise

auch eine an§PreChende Konsistenz,

die selbstverstindlich von dem je-

Weiligen Milch- bzw. Milchersatz-

PrOdukt abhangig ist: Vo11milch und

Sojadrink werden zu volumin6sem

und viskosem Milchschaum, Wah-

rend nur ein MindestmaB an Milch

im Behalter zur廿ckbleibt. Mandel-

milchschaum wiederum wurde ein

jedes Mal sehr grobporig und lie宣主

vor allem an Stabilitat vermissen.

Der Milchschaum wird in diesem

Modell mit 88,7OC (O) sehr heiI3.

Siche「heitこ　Das Modell steht

wahrend des Betriebs vollkommen

sicher und ist mit einem Uberhit-

ZungSSChutz versehen. Der Behalter

erreicht wahrend des Betriebs eine

耽mperatur von maxima1 42,4OC,

w為hrend das Handteil ktihl bleibt

(maxima1 21,8 OC).

Milchschaum　　　　〇〇〇〇鵬 

Handhabung　　　　〇〇〇〇艦 

Ausstattung　　　　　〇〇〇〇艦 

Sicherheit　　　　　〇〇〇〇〇 
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Aussta皿ng: Der Tthibo Induk-

tions-Milchaufechaumer ist sehr

Ordentlich verarbeitet. Er kommt

mit zwei verschiedenen Eins託tzen,

mit denen sich das Volumen des

Milch-　bzw Milchersatzschaums

bestimmen lasst. Schaumen lasst

Sich dbrigens sowohl kalt als auch

heiI!. Im Edelstahlbehalter sind die

minimalen und maximalen Fd1l-

h6hen markiert, ank血pfend zum

einen an Milchschaum und zum

anderen an heiBe Milch.

確andhabung: Mit diesem Mo-

dell lassen sich in einem Mal bis

Zu 260ml Milch bzw Milchersatz

SChaumen; mindestens aber muss

der jeweils verwendete Einsatz be-

deckt sein. Die beiden Einsatze las-

sen sich sehr leicht mit dem Stutzen

verbinden. Sie k6nnen am FuI;e der

Basis verstaut werden. An der Vor-

derseite derselben ist nur eine Taste

Verbaut worden; mit ihr lasst sich

das Gerat nicht nur in den Schaum_

modus versetzen (ein Tastendruck,

1 s); nein, eS lasst sich auch einstel-

1en, dass Milch bzw Milchersatz

wahrend des Schaumens nicht er-

Warmt Werden sollen (zwei Tbsten-

drucke, 2 s). Eine rote LED weist den

aktuellen Betrieb aus. Mit Beendi_

gung des Betriebs wird ein maxima1

68,2 dB(A) lautes Tbnsignal ausge-

Sch登umt auch M雪音chersatz o「dent案雪ch

geben. Der Behalter lasst dank des

Handteils ohne M廿he vom Sockel

abheben; die Tulle erlaubt ein pra-

Zises (tropfinfreies) Aus-/Einschen-

ken. Der Behalter, die Einsatze und

der Deckel sind sp心lmaschinenge-

eignet.

州ilchschaum:　Den besten

Milchschaum stellt dieses Modell

aus Frisch-　und haltbarer Milch

mit hohem Fettanteil (3,5%) her.

Der Schaum wurde wundervoll vis-

kos und erinnerte an Milchcreme.

Doch auch Milchersatzprodukte

weiB dieses Modell ordentlich zu

verarbeiten: So lieI}en sich sowohl

Mandel- als auch Sqjamilch an-

SPreChend sch犯men; nur Verein-

Zelt wurde der Schaum grobporig.

Das Schaumen nimmt l:39min

(O) in Anspruch. Die Milch hat

anschlieI3end eine Itmperatur von

68,2oC (の.

Sicherheit: Das Modell steht

wahrend des Betriebs sicher an Ort

und Stelle und bietet auIlerdem

einen Uberhitzungsschutz. Das

Handteil erwarmt sich wahrend des

Betriebs nur sehr leicht (maxima1

22,3OC); der Behalter ist im Sockel

VerSunken, SOdass sich seine Wand

erst wahrend des Herausnehmens

ber廿hren lasst.

十

MiIchschaum　　　　〇〇〇〇鵬 

Handhabung　　　　〇〇〇〇艦 

Ausstattung　　　　　〇〇〇〇醗 

Sicherheit　　　　　〇〇〇〇〇 
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Aussta皿ng: Der Crema Lat-

te & Choco Milchau鳥chaumer von

CASO Design ist weithin ordent-

1ich verarbeitet. Er kann verwen-

det werden, um Warmen und kalten

Milchschaum sowie heiI;e Milch und

Trinkschokolade zuzubereiten. Im

Edelstahlbehalter sind die minimalen

und maximalen Fullh6hen markiert,

anknupfend zum einen an Milch-

schaum und zum anderen an heiBe

Milch. Neben der Milchschaumspi-

rale ist auch ein spezieller Einsatz im

Zubeh6r enthalten, mit dem sich die

Trinkschokolade herstellen las st.

晴andhabung: Das Modell kann

mit mindestens lOOml Milch bzw

Milchersatz betrieben werden.

Sch託umen lassen sich in einem Mal

nur maxima1 150ml. Die Milch-

SChaumspirale ist leichtgangig ein-

ZuSetZen; den speziellen Einsatz

allerdings, mit dem sich Trinkscho-

kolade herstellen lasst, kann man

nur mit etwas Druck verbinden. Er

lasst sich auch leider nicht am Ge-

rat verstauen. An der Vorderseite

des Modells sind drei Tbsten ver-

baut worden, mit denen sich alle

Funktionen an-/auswahlen lassen;

sie haben einen auIlerordentlich

SChweren Druckpunkt. HeiBe Milch

und Trinkschokolade werden hier

uber ein-　und dieselbe Taste zu-

bereitet: HeiBe Milch mit einem

Tastendruck und T十inkschokolade

E丁M TESTMAGAZiN O6/2019

F曲r Mande獲mi看chschaum idea漢

nur die Dauer des Betriebs, SOn-

dem auch die wahrenddessen er-

reichte耽mperatur abh為ngig. Eine

LED verdeutlicht, Welche Funktion

aktue11 aktiv ist. Nach der Beendi-

gung des Betriebs ert6nt ein ma-

Ⅹima1 62,3dB(A) lautes Tbnsignal.

Der Behalter ist an seinem Handtei1

1eichtg祖gig vom Sockel abzuheben,

Milch und Milchschaum k6nnen

dank der Tdlle exakt (tropfenfrei)

aus-/eingegossen werden. Der Be-

h餌er ist spdlmaschinengeeignet.

Milchschaum: Nicht mit je-

der Milch-　bzw Milchersatzsorte

kann ein volumin6ser und viskoser

Schaum zubereitet werden. Gera-

de Milch mit maBvollem Fettanteil

(1,5 %) wurde nie restlos verarbeitet.

Der Sojamilchschaum wurde ein

jedes Mal grobporig; interessan-
terweise bestach der Mandelmilch-

SChaum hit einer exzellenten Qua-

1itat. Fur das Sch為umen braucht das

Model1 1:28min (O). Danach lasst

Sich eine耽mperatur von 71,3OC

(O) verzeichnen.

Siche山eit: Das Modell steht

wahrend des Betriebs sicher und

bietet einen Uberhitzungsschutz.

Das Handteil bleibt w為hrend des

Betriebs k竜hl (maxima1 21,7OC);

der Behalter aber erreicht eine Tem-

Peratur VOn bis zu 52,4OC.

Milchschaum　　　　〇〇〇〇鯨 

Handhabung　　　　〇〇〇〇麗 

Ausstattung　　　　　〇〇〇〇闇 

Sicherheit　　　　　〇〇〇IB麗 

Hinter jeder der drei -fasten steht eine andere

Funktion: MIIch kalt sch為umen, Mlich heiB

SCh各umen und Milch (nur) erwarmen.

“
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Aussta皿ngこDer Milchau鳥ch犯-

mer FIorence 650 W von BEEM ist

gr6Btenteils ordentlich vera心eitet.

Milchschaum kann heiB und kalt zu-

bereitet und Milch entweder nur maI手

voll oder in erheblichem MaBe erhitzt

werden. Die Skala im Edelstahlbehal-

ter weist die jeweiligen Minimal- und

Maximal-Fullh6hen leicht ablesbar

aus. Der Spiralring lasst sich von dem

R心hrelement abnehmen, um dieses

sowohl zum Schaumen als auch zum

Erwarmen bzw Erhitzen zu verwen-

den.

Handhabung: Dieses Modell muss

mit mindestens lOO ml Milch betrie-

ben werden. Sch乱lmen lassen sich

maxima1 150 ml Milch bzw Milcher-

satz in einem Mal. Der Rdhreinsatz

ist problemlos mit dem Stutzen im

Behalter zu verkndpfen. Der Spiral-

ring 16st sich leichtg弧gig und wird

mit etwas Geschick wieder verbun-

den. Der R廿hreinsatz kann am FuB

des Modells verstaut werden. Das

Modell ist mit nur zwei Tdsten an der

Vorderseite des Modells zu bedienen.

Wahrend mit der unteren Tdste die

jeweilige Funktion auszuwahlen ist,

startet die obere “faste den Betrieb.

Beide嶋sten werden je mit einer LED

beleuchtet; die unterschiedlichen Far-

ben der unteren Tbste stellen unter-

schiedliche Funktionen dar. Ein Tckt

Mit de「音angsten Schaumdauer

- 、、●

weist aus, Welche Fa心e welche Funk-

tion reprdsentiert. Mit dem Ende des

Betriebs ert6nt kein Tbnsignal. Dank

des bequemen Handreils ist der Be-

halter leicht aus dem Sockel zu heben.

Der Deckel ist mit einem Einlass ver-

sehen, durch den auch wahrend des

Betriebs weitere Zutaten, Wie bspw

Kakaopulver, in den Beh為lter gege-

ben werden k6nnen. Hei宣主e Milch

Wird recht prazise (tropfenfrei) aus-

bzw eingegossen; Milchschaum wird

durch den Deckel des Behalters teil-

Weise gestoppt - er muSS anderswie,

bspw mit einem L6価el, entnOmmen

werden.

MiIchschaum: Milch lasst sich

ZWar Cremig sch餌men; bleibt aller-

dings sehr weich/舶ssig. Der Milch-

SChaum war regすmaBig grobporig

und lieB auIlerdem an Stabilitat ver-

missen. Frischmilch (3,5 % Fettanteil)

lieB sich am ansprechendsten schau-

men. Die Zeit zum Schaumen ist mit

4:01 min (O) die lingste dieses Tdsts.

Der heiI!e Milchschaum hat eine

Temperatur von 75,2 OC (の

Sicherheit: Das Modell steht dank

Seiner (Stand-)Ful;e auch wahrend

des Betriebs recht sicher. Das Hand-

teil erwatmt sich kaum (maxima1

22,5OC); der Beh肴lter al)er erreicht

eine Itmperatur von bis zu 43,4OC"

durch die Deckei6ffnung k6nnen

Zutaten ejngefurt werden

kann keine -rrinkschokolade (aus

normaler Schokoiade) zubereiten

Miichschaum　　　　〇〇〇〇騒 

Handhabung　　　　〇〇〇〇動 

Ausstattung　　　　〇〇〇〇昭 

Sicherheit　　　　　〇〇〇〇鵬 

Beide -rasten sind mit LEDs versehen. An der

Unteren -raste iasst sich erkennen, dass die ein-

Zeinen Farben mit verschiedenen Funktionen

Verknupft sind (bspw. Grun: WARM).



VERGLEICHS丁EST - Induktions-Milchaufschaumer

Wir waren wieder fur Sie

im Einsatz; unSer Oberstes

Ziel ist es dabei, m6glichst de-

taillierte und praxisnahe In-

Aufgefa獲1en

雪m P「axistest

formationen zum jeweiligen

Test-Produkt zu bieten. Im

Folgenden haben wir Ihnen

einige Auffalligkeiten und Er-

fahrungswerte au屯elistet, die

Charakteristisch fdr das jewei-

1ige Gerat oder sogar fur den

Geratetypus sind.
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P「axis & C○○ - im DetaiI

Schaumve「gie冒ch

-肋bhschaum wh L句glebh一

Der ideale Milchschaum ist nicht

nur locker und wundervoll-Viskos,

SOndem vor allem mit vielen klei_

nen, der Gr6I3e nach einheitlichen

Blaschen durchsetzt. Nicht alle Mo-

delle in diesem “fest k6nnen Milch

und Milchaltemativen aber ideal

schaumen. Dies haben wir mit den

nachstehenden Bildem veranschau_

licht: Mit allen Modellen wurden

jeweils 150ml Kuh-H-Milch (3,8 %
Fettanteil, urSPr血gliche Tempe-

ratur: 6OC) zu Milchschaum verar-

beitet. Die Milch wurde vorher ein

jedes Mal mit lml hellroter Far-
be (1ebensmittelecht) versetzt, um

nicht nur die verbliebene, also von

dem Modell therhaupt nicht ver-

arbeitete Milch, SOndem auch die

Struktur des Milchschaums leichter

sichtbar zu machen.
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VERGLEiCHS丁ES丁- Induktions-Miichaufsch為umer

Bewe山ngsk「iterien auf einen Biick

聞lcIISchaum (60 %)

Mit jedem Modell wurden ver-

schiedene Milch- und Milchersatzsor-

ten zum einen zu (warmem und kal-

tem) Milch- bzw Milchersatzschaum

Verarbeitet und zum anderen (nur)

erw為rmt. Der Milchschaum wurde

aus Frisch- und haltbarer Kuhmilch

mit einem Fettanteil von l,5% bzw

3,5% sowie haltbarer Kuhmilch mit

einem Fettanteil von l,5% und ohne

Laktose zubereitet. Den Milchersatz-

schaum stellten unsere Testerinnen

und Tとster aus Mandelmilch ‘ und

aus SQjamilch her. Der Milch- bzw

Milchersatzschaum wurde ankndp-

fend an seine Konsistenz gepr咄und

beurteilt: Er soIIte eine ausreichende

Stabilitat bieten, mit vielen kleinen

Poren durchsetzt und viskos sein. War

der Milch- bzw Milchersatzschaum

Zu Starr, hat sich dies in einem Malus

niedergeschlagen. Es wurde auherdem

ein jedes Mal ermittelt und bewertet,

wie viel Milch bzw Milchersatz vom

jeweiligen Modell nicht verarbeitet
wurde,

晴amdhaIllIng (ZO %)

Hier spielte nicht nur ein, wie sich

die Mode11e jn pmXi handhaben las-

Sen, SOndem auch, Wie leicht oder

SChwer sie gereinigt werden k6nnen.

Die Modelle sollten sich intuitiv ver-

wenden lassen; insbesondere sollte

man a11e Funktionen mit der linken

Wie der rechten Hand problemlos an-/

auswahlen k6nnen. Die MaIie des

Stromkal)els (L) stellten wir hier in-

soweit mit ein, als sie ul)er die Freiheit

bei der wihl des jeweiligen Standortes

bestimmen. Bei der Reinigung hat sich

eine Spulmaschineneignung als Bonus

niedergeschlagen.

鮎舗醐軸輔弼の弼
Die Mode11e sollten ohne Fehl und

Tadel verarbeitet sein und insbesonde-

re keine erheblichen, nicht allseits ein-

heitlichen SpaltmaBe oder einschnei-

dende Kanten erkennen lassen. Die

Milchbehalter sollten ohne Spiel am

Sockel abschlieIlen. Auch das Funk-

tionsspektrum der Modelle wurde

hier beurtei叱konnten sie Milch und

Milchersatz kalt und warm schaumen,

(nur) erwarmen, Trinkschokolade her-

Ste11en usw? Die (deutschsprachige)

Dokumentation eines jeden Modells

Wurde unter Wdrdigung nicht nur ih-

rer graphischen Gestaltung, SOndem

auch ihres InhaIts und der Art und

Weise, in der dieser vermittelt wurde,

bewertet. Rezeptideen haben sich als

Bonus niedergeschlagen.

郷関鵡繭電離鯛態聯
Die Sicherheit der Modelle wurde

anhand der (durchschnittlichen und

maximalen)耽mperaturen der Be-

hi批er und der Handieile wahrend des

Betriebes, der Standsicherheit und des

(Nicht-)Vbrhandenseins eines Uber-

hitzungsschutze s beurteilt.
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Unsere TさSter佃r Sie im Einsatz

囲耳azit

An erster Stelle dieses Tests kann

sich - dank des besten Milch- und

Milchersatzschaums, Seiner leichten

Handhabbarkeit und seines weiten

Funktionsspektrums　-　der Design

Mi葵k　&　Chocolate Advanced von

Ga§trOback durchsetzen. Verschiede-

ne Milch- und Milchersatzsorten wer-

den zu exzellentem Schaum verarbei-

tet. Nur mit Mandelmilch wurde der

Schaum ein jedes Mal durchwachsen.

Den zweiten Platz nimmt der Milch-

§Chi血mer Hot & Cold von Jura ein. Ob

Milch bzw Milchersatz nur erhitzt oder

(auch) zu Schaum verarbeitet wird,

lasst sich durch die Wahl des jeweili-

gen Einsatzes bestimmen; ZWischen

den Einsatzen l謎st sich leicht hin- und

herwechseln. Der Schaum wurde mit

allen Arten normaler Milch und auch

mit SQjamilch groBartig; nicht aller-

dings mit Mandelmilch. Mit dem Ende

des Betriebs wird leider kein Tbnsignal

ausgegeben. Nur bei diesem Modell ist

蘭)rigens ein Rezeptbtichlein mit dabei.

Der Lono Mi量k & Choc von WMF

besetzt den dritten Platz. Hier besticht

der Milchschaum vor allem mit einem

eindrucksvollen Volumen; er erin-

nert jn puncto Konsistenz an viskose

Milchcreme. Leider erreichen Milch

und Milchersatz wahrend des Betriebs

eine Tchperatur von circa 90oC; Sie

setzen sich daher an mehreren Stellen

des Behanerbodens ab. Daher emp一

正ehlt es sich, das Modell nach jedem

Einsatz sorgfaltig auszowaschen.

Dahinter platziert sich der Induk-

tions-Milchau鳥ch為umer von Tthi-

bo mit einem an sich ordentlichen

Milch-　bzw Milchersatzschaum:

Wahrend der Schaum aus normaler

Milch vereinzelt grobporig wurde,

verwandelte das Modell die von uns

VerWendeten Milchersatzprodukte

interessanterweise in make11osen, Vis-

kosen Schaum. Die Bedienung und

die Reinigung sind problemlos vorzu-

nehmen. Der Behalter ist vollstandig

in der Basis versunken, SOdass man

sich wahrend des Betriebs nicht all-

zu leicht an der heiBen Behalterwand

verbrennen kann.

Aufdem綿nften Platz liegt der Crc-

ma Latte & Choco von CASO Design.

Der Milchschaum gelingt regelmalig

nicht sehr volumin6s und ist auBer-

dem recht weich. Die Bedienung und

Reinigung des Modells allerdings sind

leicht zu verwirklichen. Wahrend des

Betriebs sollte die Behalterwand nicht

bertlhrt werden: Sie erwarmt sich bis

Zu einer Tchperatur von 52,4 OC.

Den sechsten Platz nimmt der

Milchau鳥chaumer FIorence 650 W

VOn B班M ein. Die Zubereitung von

Milchschaum dauert mit diesem Mo-

de11 sehr lange - WObei das Ergebnis

noch sehr weich und instabil ausfallt.

Soll die Milch nicht au屯eschaumt,

SOndem lediglich erw為rmt werden,

Wird einfach der Spiralring von dem

R廿hrelement genommen.

" A. Niedermeier


